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Hanneshof BIO Hausbier

Bio Hausbier 0,31 4,40 €
Bio Hausbier 0,51 5,40 €

Ausgewogener Geschmack,
100% Osterr. Rohstoffe

aus kontr. biol. Anbau, vom Fass
Stw. 12.2°/ Alc. 5.2%

Edeluveiss

Hofbrau

Weizenbier, bernsteinfarben
' naturtriib, feine Kohlensaure,
M’% vollmundig, vom Fass 0,31 4,20 €
Stw. 11.8°/ Alc. 4.5% 0,51 5,20 €

€delweiss

Dunkel

Weizenbier, kastanienbraun

naturtrtib, Vanille-, Zimt- und

Rdéstmalzaromen, Flasche

Stw. 11.9°/ Alc. 5.1% 0,51 5,20 €

Edelweiss

Alkoholfrei

Weizenbier, bernsteinfarben
naturtriib, zarte Rdstaromen,
Karamellnote, Flasche -

alkoholfrei 0,51 490 €
m Schiossgold
£ -
‘ ‘ Alkoholfrei
- Echtes Bier ohne Alkohol,

ausbalanciert, leicht herb,
Flasche - alkoholfrei 0,51 4,90 €



Gold

Leuchtend goldgelb, frische

pilsartige Struktur, vollmundig,

am Gaumen perfekt

ausbalanciert, vom Fass 0,31 4,20 €
Stw. 12.2°/ Alc. 5.3% 0,51 5,20 €

Radler
Biermischgetrank mit 031 4,20 €
Limonade 0,51 5,20 €

Stifts-Zwickl Dunkel

Dunkel, vollmundig, Honig-
und Réstaromen, vom Fass 0,31 4,40 €
ot Stw. 13.2°/ Alc. 5.7% 0,51 5,40 €

Stiftsbrau

Dunkel, dicht und cremig,

gestitzt von zarter SiBe,

Flasche

Stw. 11.8°/ Alc. 4.5% 0,51 5,20 €

L)
_ Marzen
.3 Zart-fruchtiger Antrunk,

'y
R kraftiger Kérper, ausbalanciert

hopfig, Flasche

Stw. 11.7°/ Alc. 5.1% 0,51 5,20 €
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Haben Sie das eigentlich schon gewusst?

Bier ist eines der Zltesten alkoholischen Getranke.

In der Jungsteinzeit wurde etwa zeitgleich mit vergorenem
Gerstensaft auch die Garung von Honig zu Met und Fruchtsaft
zu Wein entdeckt.

Bereits 4.000 v. Chr. zeichneten die Sumerer in Mesopotamien
ihre zahlreichen Braurezepte schriftlich auf und lehrten die
Babylonier die Fertigkeiten des Bierbrauens.

Der Codex Hammurabi aus der Zeit um 1.700 v. Chr. enthalt die
dlteste Uberlieferte Bierschankordnung der Welt.

Bier wird sogar im Gilgamesch-Epos, dem ersten bekannten
Epos der Weltgeschichte, erwahnt.

Die Agypter importierten um 3.000 v. Chr. Bier aus Babylonien,
brauten aber auch selbst silliche Biere, gewlrzt mit Alraun,
Safran oder Anis. Sie hatten aulterdem die erste Brauindustrie
mit strengen lebensmittelrechtlichen Bestimmungen.

Die Braukunst in Mitteleuropa entwickelte sich etwa zur selben
Zeitganz unabhangig von jener der Hochkulturen im Nahen Osten.

Die ersten Beweise fur die Braukunst in Germanien stammen
aus dem 8. Jahrhundert v. Chr., jedoch wird vermutet, dass die
Germanen Bier schon viel langer kannten.

*odok A Hotel Hanneshof

Janneshof 0

et g 5532 Filzmoos

Alle Biere und Biermischgetranke enthalten glutenhaltiges Getreide.
Wein, Sekt und Cider enthalten Sulfite. Alle Preise inkl. MwSt. und aller Abgaben.
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Haben Sie das eigentlich schon gewusst?

Die Braukunst in Mitteleuropa entwickelte sich ganz unabhangig
von jener der Hochkulturen im Nahen Osten.

Die ersten Beweise fUr die Braukunst der Germanen stammen
aus dem 8. Jahrhundert vor Christus. Die Germanen brauten
und genossen jedoch mit hoher Wahrscheinlichkeit schon lange
vorher Bier.

Roémische Quellen sprechen davon, dass die Germanen und
Kelten ihr Bier erst aus Brot, spater aus Getreidekdrnern und
Krautern herstellten.

Bierbrauen war bei den Germanen und Kelten Frauensache und
gehorte genauso zur Hauswirtschaft wie Kochen und Backen.

Bei den Kelten wurde zur Zeit der romischen Eroberungen Bier
bereits aus Fassern gezapft.

Der rémische Kaiser Flavius Valens liebte Bier. Besonders das
Sabaium®, ein aus der heutigen Gegend Osterreichs stammen-
des Bier.

Die Rémer selbst brauten auch Bier, ibernahmen die Kunst
des Bierbrauens aber von den Griechen.

Die Griechen ihrerseits kannten das Bier von den Agyptern.

In Griechenland galt Bier als Getrénk der armen Leute.

) * % 4K Hotel Hanneshof
= GmbH & Co KG
.‘) ﬂl[ll@ﬁl’ﬂi Filzmoos 126
e’ e - g 5532 Filzmoos

Alle Biere und Biermischgetranke enthalten glutenhaltiges Getreide.
Wein, Sekt und Cider enthalten Sulfite. Alle Preise inkl. MwSt. und aller Abgaben.
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Haben Sie das eigentlich schon gewusst?

Lange bevor sich der Berufsstand der Brauer ausbildete, ge-
hérten Backen und Brauen vor allem fir die auf dem Lande
lebenden Selbstversorger zum Alltagsgeschatft.

Backtag und Brautag fanden hintereinander an derselben
Feuerstelle statt. Durch den Backprozess wurden Hefen in die
Luft freigesetzt und férderten so bei der Bierherstellung den
Garungsprozess.

Klosterbrauereien fiihrten im Mittelalter zu einem geregelten
Braubetrieb. Die Qualitat des Biers stieg durch die gelehrten
Ménche rasch.

JFlussiges bricht das Fasten nicht" und so behalfen sich die
Ménche in der Fastenzeit mit dem Genuss von Bier, um ihren
Hunger zu stillen.

Erst ab dem 12. Jahrhundert wurde Hopfen verwendet, um die
Biere haltbarer und somit transportfahiger zu machen.

Im 13. Jahrhundert verlagerte sich die Bierherstellung von den
Klastern immer mehr auf kleine Familienbetriebe.

In Einbeck in Niedersachsen wurde erstmals starkes, alkohol-
haltiges Bier mit hoher Lagerfahigkeit hergestellt, das man als
Luxusgut sogar bis ltalien exportierte.

#00035

Hotel Hanneshof
GmbH & Co KG
Filzmoos 126
5532 Filzmoos

Alle Biere und Biermischgetranke enthalten glutenhaltiges Getreide.
Wein, Sekt und Cider enthalten Sulfite. Alle Preise inkl. MwSt. und aller Abgaben.



Haben Sie das eigentlich schon gewusst?

Anfang des 15. Jahrhunderts wurde den Kléstern zugunsten der
stadtischen Handelsbrauereien der Verkauf und das Flihren von
Bierschenken verboten.

Hopfen setzte sich erst nach dem Mittelalter zum Haltbarmachen
der Biere durch. Beim sogenannten Hopfenstopfen erfolgte die
Hopfengabe erst nach der Hauptgarung. Dazu wurde der Natur-
hopfen in einen Sack gesteckt, dhnlich einem Teebeutel. Heute
kommt das Hopfenstopfen nur noch selten zur Anwendung, wie
beispielsweise beim India Pale Ale, einem englischen Bierstil.

Das Bierbrauen wurde bereits vor dem Deutschen Reinheits-
gebot von 1516 durch verschiedenste Gesetze und Verord-
nungen geregelt.

Nach dem 30-jahrigen Krieg wurde das Getreide zur Erndhrung
der Bevolkerung benotigt und kaum Bier gebraut.

Mitte des 17. Jahrhunderts bekam Bier mit Tee, Kakao, Kaffee,
Branntwein und Rum aus den Ubersee-Kolonien Konkurrenz.

Im 19. Jahrhundert wurden flr den Bierherstellungsprozess wich-
tige Gerate und Verfahren, wie Kaltemaschinen, Bierfilter und Ab-
fullanlagen erfunden. Die Getrankeindustrie entwickelte sich.

Louis Pasteur und Emil Christian Hansen entschliisseln den
Einfluss der Hefezellen beim Géarprozess.

Hansen schafft es 1881 erstmals, Bierhefezellen zu zichten.

L ok od Hotel Hanneshof
GmbH & Co KG
.b I‘E!}llcg [J u i Filzmoos 126

5532 Filzmoos

Alle Biere und Biermischgetranke enthalten glutenhaltiges Getreide.
Wein, Sekt und Cider enthalten Sulfite. Alle Preise inkl. MwSt. und aller Abgaben.
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Haben Sie das eigentlich schon gewusst?

Deutschland und die Niederlande sind heute weltweit die gréfiten
Exporteure von Bier.

China, USA, Deutschland, Brasilien und Russland gelten interma-
tional als die gréften Biernationen.

Die Tschechische Republik hat mit jahrlich 132 Litern den hdchs-
ten Pro-Kopf-Verbrauch an Bier (2010).

Osterreich rangiert beim jahrlichen Pro-Kopf-Verbrauch an Bier
mit rund 105 Litern auf Platz zwei (2014).

Die Deutschen liegen mit knapp 100 Litern pro Kopf und Jahr
auf Platz drei der groBten Biergeniefier (2014).

Bier istin Osterreich immer noch das beliebteste Getrank.
8 von 10 dsterreichischen Haushalten kaufen Bier.

Uber 72 Prozent der Manner und sogar 29 Prozent der Frauen
trinken zumindest mehrmals im Monat Bier.

Heute gibt es so viele unterschiedliche Biersorten und -marken
wie nie zuvor in der Geschichte des Biers.

Osterreich gilt nicht nur aufgrund seiner optimalen Lage zum
Anbau der Rohstoffe, sondern auch wegen seiner hohen Was-
serqualitat als ,gelobtes Land des Biers".

ko ke Hotel Hanneshof

anneshof  FoaSC

e 5532 Filzmoos

Alle Biere und Biermischgetranke enthalten glutenhaltiges Getreide.
Wein, Sekt und Cider enthalten Sulfite. Alle Preise inkl. MwSt. und aller Abgaben.
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